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基本情報確認書

携帯番号：                 

ブース内レイアウト図⾯

出店名

責任者名

mail

連絡先
販売予定メニュー

メニュー名 販売価格 販売予定数 調理⽅法

売上げ⽬標⾦額 円

(例)⽜串 500 600 冷凍商品を焼いて、⼀度タレをつけ、
再度加熱して提供する

①調理機器 ②消⽕器設置位置 などを明確に記載してください。
※記⼊漏れがある場合は当⽇営業許可がおりませんのでご注意ください。

※⼿洗いなど、⽔タンクの位置もご記⼊ください。


